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Sehr geehrte Kunden,

mit unserer Auswahl an Bieren méchten wir hnen die ganze Bandbreite deutscher
und internationaler Biere ndher bringen. Denn neben der ausgeprdgten und
vielfaltigen Bierkultur in deutschen Landen, gibt es dariiber hinaus eine groBe
Tradition der Braukunst bei unseren europdischen Nachbarn. Ebenso bietet die
Bierszene in den USA sehr tolle Biere an und ist mit ihren Mikrobrauereien und
deren Craftbieren zum Trendsetter ausgefallener Spezialsude geworden, die in den
letzten Jahren auch viele deutsche Brauer inspiriert haben.

Abseits des gdngigen Mainstream- Bieres werden lhnen mit den Bieren der
Bierakademie by FRESH+COOL herausragende Geschmacksnuancen zuteil, welche
die Vielfalt und die Mdglichkeiten der hochwertig verwendeten Rohstoffe Hopfen,
Malz, Wasser und Hefe gebiihrend und stilvoll reprdsentieren.

Wir laden Sie hiermit herzlich ein, auf eine Probierexkursion durch die
Bierakademie by FRESH+COOL und hoffen Sie mit unserer erlesenen Auswahl
begeistern zu konnen, die unser fachkundiges GeKoPa Team von hauseigenen
Bierbotschaftern (IHK) fiir Sie zusammengestellt hat.

Mit bierigen GriiBen

Ihre Bierbotschafter

Clristian brondmann éﬁtjor' Gruvndmann Daniel Lell,oo/d Brome 3:371'"540/{




BIERBOTSCHAFTER IHK

Servus und griiB Gott,

als erster bayerischer Bierbotschafter und Braumeister freut es mich sehr, dass die
Bierakademie by FRESH+COOL die Vielfalt des Bieres aktiv férdert und lebt ganz
nach dem Motto: ,Mittelstand fiir Mittelstand". Solch ein Konzept belebt meiner
Ansicht nach die nachhaltige Wertschatzung fiir das althergebrachte Handwerk
des Brauens und schafft neues Bewusstsein fiir traditionsreiche und
qualitdtsbewusste Marken aus Bayern und anderen Regionen.

Mein Tipp:

Nutzen Sie die Verkostungstipps in dieser Broschiire um das jeweilige Bier ganz
gezielt zu verkosten und die ganze Aromenvielfalt zu erleben. Hierbei sind ebenfalls
die Speisenempfehlungen zu beachten, die lhnen eine wunderbare Menii-
zusammenstellung erméglicht und das gemeinsame Essen mit Freunden und
Verwandten zu einem tollen Abend werden I&sst. Selbst Weinliebhaber werden die
geschmacklichen Vorziige eines gut ausgewdhlten Bieres zum Essen schatzen
lernen.

Freuen Sie sich auf hervorragende Biere und vieles mehrin dieser Broschiire!

Mit freundlichen GriiBen aus Pfaffenberg/ Niederbayern

lhr Andreas Stottner
(Braumeister und Inhaber der Privatbraurei Stéttner/ 1. Bierbotschafter (IHK) Bayerns)

GruBwort
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Quellen: Dr. Markus Fohr, Lahnsteiner Brauerei, Lahnstein - http:/fwww.fresh-und-cool.de/lexikon.php

Brautechnische Fachbegriffe

Stammwiirze

Im eigentlichen Brauprozess wird Brauwasser mit geschrotetem Malz vermischt. Der
Extrakt aus dem Malz 16st sich im Wasser. Es entsteht eine wassrige Losung aus Zucker,
Stérke, EiweiBen, Vitaminen, Mineralien und Spurenelementen. Die Stérke dieser
Losung bezeichnen die Brauer als ,Stammwiirze". Ein Vollbier wie ein Pils enthalt meist
etwa 11,5 % Stammwiirze. Das bedeutet, in einem Liter Wasser sind 11,5 % ent-
sprechend 115 Gramm Extrakt gel6st.

Alkoholgehalt

Etwa 80 % der Stammwiirze kann die Hefe zu Alkohol und Kohlensaure vergaren. So
entstehen aus 1,0 % Stammwiirze etwa 0,4 Vol.-% Alkohol beim Pils etwa 4,6 Vol.-%
Alkoholaus 11,5 % Stammwiirze.

Gidrungsarten

Man unterscheidet zwei Arten der Garung, es gibt untergdriges Bier und obergériges
Bier. Die Hefe entscheidet, welche der beiden Arten das Bier wird. Obergdrige Hefe
bildet starkere Verbindungen, die oben als Sud auf dem Bier schwimmen und spater
abgeschopft werden. Untergdrige Hefe dagegen setzt sich unten am Boden ab. Wie die
Hefe reagiert hangt stark von der Temperatur ab. Obergariges Bier braucht ungefahr
Zimmertemperatur, also um die 20 °C. Dagegen braucht untergériges Bier sehr kiihle
Temperaturen von 4 bis9 °C.

Obergirige Biere Untergérige Biere
* Ale + Exportbier
* Altbier + Helles
* Berliner WeiBe * Lagerbier
* Kolsch + Marzen
* Porter * Miinchner Dunkel
- Stout * Pils
* WeiBbier * Rauchbier
+ Rotbier
+ Schwarzbier

-



Bittere

Die Hopfenbittere wird in International Bitter Units, kurz IBU, gemessen. 1 IBU
entspricht einem Gehalt von 1 mg Iso-Alpha-Saure - der entscheidenden Substanz - je
1,0 Liter Bier. Die meisten deutschen Pilsbiere enthalten 25 - 35 IBU und damit 25 -35
mg Iso-Alpha-Saure je Liter.

Farbe

Die Bierfarbe wird von der European Brewery Convention, kurz EBC, in festgelegten
Einheiten gemessen, die sich an der Lichtbrechung orientieren. Je stérker die
Lichtbrechung, desto dunkler das Bier. Ein Schwarzbier hat iiber 50 EBC, helle Biere wie
Pils meistum 5 EBC.

Réstmalz

Malz ist durch Méalzung gekeimtes und getrocknetes Getreide. Fiir Brauereizwecke
wird heute vorwiegend Gerste vermalzt. Die meisten Malze werden schonend bei etwa
75 °C getrocknet und kommen zum Brauen von hellen Bieren zum Einsatz. Rostmalze
dagegen werden bei rund 220 °C getrocknet. Sie sehen aus wie gerdstete Kaffee-
bohnen und schmecken auch so. Schon 0,5 - 1,0 % Rdstmalzanteil reichen aus, um aus
einem hellen Bier ein dunkles zu machen.
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Quellen: Dr. Markus Fohr, Lahnsteiner Brauerei, Lahnstein - http:/fwww.fresh-und-cool.deflexikon.php
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Die Klassifizierung nach dem Stammwiirzegehalt bezeichnet man als
Biergattungen. Die beim Brauen verwendete Stammwiirze bezeichnet librigens den
prozentualen Anteil an vergdrbaren Inhaltsstoffen der Wiirze.

Biergattungen

Einfachbiere 1.5 - 6,9 %
Schankbiere 7,0 - 10,9% (z.B. Berliner WeiBe)

c
(D)
(@)
c
=
)
e
(1)
(=)
pu
IE
(a'a]

Vollbiere 11,0 - 15,9 % (z.B. Alt, Kdlsch, Hefeweizen,
Pils, Export, Lager)
Starkbiere >=16,0% (z.B. Bock, Doppelbock)

Quellen: http:/fwww.bierspot.defbierlexikonfbiergattungen.html - http://de.wikipedia.orgfwiki/Bier
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Tipps fiir die Bierverkostung zu Hause

Klar, beim Anblick eines frischen Bieres wollen Sie damit meistens schnell lhren
Durst I6schen. Aber bevor Sie sich diesem Vergntuigen hingeben: Schauen Sie sich

den Inhalt Ihres Glases doch einmal genauer an, nehmen Sie den angenehmen Duft
mit Ihrer Nase auf, und trinken Sie erst dann einen Schluck. Bei diesem bewussten
Genuss haben Sie gleich mehrere Ihrer Sinne eingesetzt:

Den Gesichtssinn:
Das Auge liefert optische Eindriicke (z.B. Bierfarbe und -klarheit, Schaumkonsis-
tenz), die bestimmte Erwartungen an Geruch und Geschmack ausldsen.

Den Geruchssinn:
Rund 400.000 Riechzellen leiten mehrere tausend Geruchseindrucke der
Aromastoffe im Bier an das Gehirn zur Unterscheidung weiter.

Den Geschmackssinn:
Auf der Zunge sowie im Mund- und Rachenraum sind ca. 5.000
Geschmacksknospen versammelt, die vornehmlich vier Grundgeschmacks-

richtungen wahrnehmen:suB, salzig, sauer und bitter.

Aus dem Verhiltnis von Riech- und
Geschmackszellen wird deutlich,
welche groBBe Rolle der Geruchssinn
beim Biergenuss spielt. Sie werden
dies deutlich merken, wenn Sie ein
Bier verkosten und sich dabei die
Nase zuhalten. So kommen Sie auf
den Geschmack:

salzig

<
harter Gaumen 2
%A of
o

Mit ein wenig Ubung kénnen Sie drei

Phasen der Geschmacksempfindung
unterscheiden:

Der Antrunk, also der erste Geschmacks-
eindruck, wird zunéchst durch eine mehr oder

sl
salzig

sauer
bitter

Rachen
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Quelle: http:f//www.brauer-bund.defbier-ist-genuss/bierverkostung-zu-hause.ntm|
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Quelle: http://www.brauer-bund.de/bier-ist-genuss/bierverkostung-zu-hause.html

weniger ausgepragte Vollmundigkeit bestimmt. Diese ist in erster Linieabhdngig vom
Stammwirzegehalt des Bieres.

Die Rezenz bezeichnet den Frischeeindruck eines Bieres. Er ist einerseits abhdngig vom
Sauregehalt (pH-Wert) des Bieres, andererseits von seinem CO2-Gehalt.

Der Nachtrunk, also der letzte Geschmackseindruck, ist hauptsachlich von der Bittere
bestimmt, die vom Hopfen stammt. Wenn Sie jetzt auf den Geschmack gekommen
sind, organisieren Sie doch einmal eine professionelle Verkostung.

Probieren Sie selbst!

Fur Anfénger
Um lhre Sinne zu schulen, beginnen Sie mit einer "offenen Verkostung" verschiedener
Biersorten:
- KaufenSievierbisacht verschiedene Biersorten. Die Sorte istimmer auf dem
Etikettangegeben.
+ Die Sorten solltensich in Farbe und Geschmack deutlich unterscheiden. Wahlen Sie
zum Beispiel Pils, Alt, Kélsch, WeiBbier, Lager/Export, Schwarzbier, Bockbier und
eine Berliner WeiBe.

Fur Fortgeschrittene

Verkosten Sie innerhalb einer Biersorte:

* Kaufen Sie vier bisachtverschiedene Biermarken einer Sorte (z.B. Pils oder
Weizen, jedes von einer anderen Brauerei).

* Beschreiben Sie die Biere. Erkennen Sie die Geschmacksunterschiede?

Eine Alternative: die Blindverkostung:

« Kaufen Sievier bisacht verschiedene Biermarken und/oder -sorten.

« Verdecken Sie die Gldser mit einer Banderole oder nehmen Sie dunkle Glaser,
sodass die Farbe des Bieres nicht sichtbar ist. Beschreiben kénnen Sie dann
naturlich "nur" noch Geschmack und Geruch der Biere.

Tipps zur Vorbereitung

* Servieren Sie das Bier bei einer Temperatur von 8 bis 10 °C.

* Verwenden Sie einheitliche, mit klarem Wasser ausgespulte Glaser.

* Halten Sie zur Geschmacksneutralisierung Kndcke- oder WeiBbrot bereit.

+ Sorgen Sie dafiir, dass der Raum, in dem die Verkostung stattfindet, gut geluftet ist

= Verwenden Sie kein Parfum oder Rasierwasser.

&



Lieber Bierfreund,

auf den folgenden Seiten finden Sie die Expertisen zu den in der Bierakademie by

FRESH+COOL vertretenden Bieren. Wir wiinschen lhnen viel SpaB beim Lesen, qc)
St6bern und Verkosten. .G_J
S
Brauerei Seite g Brauerei Seite g
. (1%
Andechs 10-11 Rittmayer 42-48 S
Augustiner Brau 12-13 Schneider Weisse 49-52 (aa)]
Belhaven Brewery 14-17 Schonramer 53-60
Camba Bavaria 18-25 Sierra Nevada 61-64
Fuller's 26-29 Stottner 65-68
Innis & Gunn 30-32 Unertl 69-71
Maisel + Friends 33-35 Weihenstephan 72
Midtfyns Bryghus 36-37 Zotler 73-79
Riegele 38-41

Weitere interessante Informationen liber die einzelnen Brauereien und deren Biere
haben wir fiir Sie auf unserer Bierakademie Homepage zusammengestellt:

www.bierakademie-fc.de

Besuchen Sie uns doch auch mal auf unserer facebook- Seite, dort finden Sie
regelmdBig Neuigkeiten und Interessantes rund um die Bierakademie by
FRESH+COOL:

www.facebook.com/Bierakademie.de

Bierakademie; £ facebook.

by FRESH+COOL N
S’ei Jalﬂ""

[w] TMi[=] News zg:nierlaﬂuauemie

[=] &

WWW.BIERAKADEMIE-FGC.DE |

FACEEEIDK.CDM/EIERAKADEMIE.DEJ
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SEIT 1455

Bergbock Hell

Leuchtend Gold in der Farbe und glanzklar im Aussehen macht er mit
seinem festen feinporigen Schaum Lust auf den ersten Schluck.

Kraftige Malz- und blumig-hopfige Aromanoten sind durchsetzt mit
leichten Fruchtaromen. Trotz seiner Stérke ist der Bergbock angenehm
vollmundig, verbunden mit einem kriftigen, jedoch nicht
aufdringlichen Kdrper. Eine sehr dezente, feine Hopfenbittere
verbindet sich mit einer leichten HonigsiiBe hin zu einem weichen,
harmonischen Abgang.

Ein charaktervoller, harmonischer heller Bock, bei dem es nicht beim
ersten Schluck bleibt.

Gattung: Starkbier
Sorte: Heller Bock
Stammwiirze: 16,5 %

Alkoholgehalt: 6,9 Vol.-%

Speisenempfehlung
Schweinshaxe mit  Sauerkraut und Kartoffelpliree; Kaseplatte mit
Manchego, Appenzeller und Brie

&




SEIT 1455

Das weltberlihmte Bockbier vom Heiligen Berg Bayerns will nicht
heruntergestiirzt, sondern verkostet werden. Fest wie ein Fels steht der
Andechser Doppelbock Dunkel auf dem Brotzeittisch mit einer Farbe, die
an dunkles Kupfer erinnert, verbunden mit feurig roten Ankldngen. Sein
glanzklares Aussehen verbindet sich harmonisch mit einem festen und
feinporigen Schaum.

Schon auf die Nase wartet ein besonderer GenuB3: Weiche Rdstnoten und
ein Hauch von Dorrobst begleiten ein betontes Karamellaroma.
Angenehm moussierend prasentiert sich der Doppelbock Dunkel vom
Heiligen Berg Bayerns. Unverwechselbar dann der Geschmack:
vollmundig und samtig, kréftig und doch angenehm malzaromatisch -
ein wuchtiger, kerniger Korper. Dabei eine gut erkennbare Sii3e, umspielt
von rostigen Kakaonoten und einer leichten Hopfenbittere.

Kraftig im Abgang verabschiedet sich der Doppelbock mit einer
anhaltenden Zartbitterschokoladennote. Ein machtiger Doppelbock, mit
dem man die jahrhundertealte benediktinische Brautradition Schluck fiir
Schluck verkosten und geniegenieen kann.

Gattung: Starkbier
Sorte: Doppelbock
Stammwiirze: 18,1 %
Alkoholgehalt: 7.1 Vol.-%

Speisenempfehlung
Mousse o Chocolate; Ziegenfrischkase mit karamellisiertem Topping

Doppelbock Dunkel

Andechs

Quelle: Klosterbrauerei Andechs, Andechs
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Quelle: Augustiner Brdu, Miinchen

Rugustiner:
BriuMiinden
gegriindet 1328

Lagerbier Hell

Augustiner Hell besticht nicht nur durch seine leuchtend helle,
strohgelbe Farbe, sondern auch durch sein glanzklares Aussehen. Die
Schaumkrone ist feinporig und stabil.

Im Vordergrund ist die reine, kellerfrische Geruchsnote zu erkennen.
AuBerdem sind die leicht blumigen Hopfentdne mit hintergriindigem
Malzaroma wahrnehmbar.

Durch den schlanken, ausgewogenen Korper kommt das angenehm
spritzige Geschmackserlebnis exzellent zum Vorschein. Im Hintergrund
schmeckt man die samtig-weiche Hopfenbittere. Rund und harmonisch
ausklingend verleitet Augustiner Hell zum Weitertrinken.

Am Besten passen saurebetonte Speisen, wie z.B. Salate oder ein saurer
Wourstsalat.

Gattung: Volibier

Sorte: Lagerbier Hell

Stammwiirze: 11,5%

Alkoholgehalt: 5,2 Vol.-%

Brauverfahren: Maischefilter und Filtration mittels eines
Schichtenfifters

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: heimischer Aromahopfen (u.a. Hallertauer)

Malzarten: Gerste

Hefearten: Eigens geziichtete Reinzuchthefen

Speisenempfehlung
gemischter Salat mit Putenbruststreifen; Vegetarischer Blumenkohl-
auflauf mit gerosteten Sonneblumenkernen garniert

5
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Rugustiner:
BrauMiinen
geqriindet 1328

Edelstoff

Das leuchtende Strohgelb gibt dem Augustiner Edelstoff seinen
glanzklaren Ausdruck. Der stabile, feinporige Schaum rundet das Gesicht
des Edelstoffs formvoll ab.

Die Frische kommt mit dem reinen Geruch und den blumigen Anklangen
und wird gefolgt von weichen Malzaromen. Durch die lange und kalte
Lagerzeit ist der milde und ausgepragte Korper des Edelstoffs attraktiv
spritzig. Das Bier besitzt eine ausgewogene SiiBe und ist mit
hopfenbitteren Nuancen versetzt.

Neben Eintopfgerichten sind deftige Speisen wie z.B. ein Braten die
optimale Ergénzung. Scharfere Gerichte werden durch das Bittere des
Edelstoffs harmonisch entschérft. Als Kase eignen sich wiirzige und reife
Hartkasesorten wie z.B. ein Bergkase.

Gattung: Volibier

Sorte: Exportbier

Stammwiirze: 12,7 %

Alkoholgehalt: 5,6 Vol.-%

Brauverfahren: Gebraut mit speziellen Gerstensorten
Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: heimischer Aromahopfen (u.a. Hallertauer)
Maizarten: Gerste

Hefearten: Eigens geziichtete Reinzuchthefen

Speisenempfehlung
Linseneintopf mit Mettwurst; Chinesisch stiB-sauer mit Reisnudeln

Quelle: Augustiner Brdu, Miinchen
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[ \ Craft Pilsner

Dieses Lager wird mit 1009% schottischer Gerste, klassischer Pilsner Hefe
und Wasser aus Belhavens eigenem Brunnen gebraut. Eine lange, kalte
Géarung und Reifung gibt ein Lager mit einem klassischen Kontinentalstil
und ein angenehmes Aroma, sowie einen frischen, leicht malzigen
Geschmack.

Gattung: Vollbier
Sorte: Lagerbier
Stammwiirze: 13,0 %
Alkoholgehalt: 5,2 Vol.-%
Gdrung: untergdrig

Speisenempfehlung
Lachs-Spinat-Lasagne; Cheddar

Quelle: http://www.belhaven.co.ukfrowfbelhavenfscottishstout.php
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St. Andrews Ale

Das St. Andrews Ale ist benannt nach einer gleichnamigen schottischen
Golfanlage und huldigt dieser mit der Schaffung dieses Bieres.

Mit seinem kupfernen Farbton wei3 dieses klassisch eingebraute Ale
durch einen charmant siiBlichen Geschmack zu liberzeugen, umgeben
von einer leicht rauen und trockenen Malzigkeit.

Auf der Zunge umschmeicheln Nuancen von Karamell und milder
Buttrigkeit, bis hin zu Sahnebonbongeschmack. Im Abtrunk werden
getreidige Noten des Malzes empfunden, bevor ein sanft floraler Touch
durch leichte Hopfenbittere erganzt und vollendet wird.

Durch seinen gemaBigten Alkoholgehalt ist dieses Bier unaufwandig und
leicht zu verkostigen und Idsst den Malzaromen genug Spiel beim
Trinkgenuss, egal ob auf dem Golf Court, oder Zuhause.

Gattung: Starkbier
Sorte: Ale
Stammwiirze: 11,5%
Alkoholgehalt: 4,6 Vol.-%
Gdrung: obergdrig

Speisenempfehlung
vegetarisches Tofu-Chili mit Avocado-Joghurt Topping, dazu Nachos;
Schottischer Hanchen-Porree-Eintopf (Cock a Leekie)
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Quelle: http://draftmag.com/freview/692/, http://www.belhaven.co.uk/row/belhaven/standrews.php
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Quelle: One Pint GmbH, Handewitt

| BELHAVEN

we f ALY

SCOTTISH
OAT STOUT

Uit T

Scottish Oat Stout

Scottish Oat Stout ist dunkel und vollmundig mit einer wundervollen
seidigen Textur und einem langen Abgang. Um diesem Bier die ndtige
Komplexitat zu verleihen, braut und verwendet Belhaven drei Arten von
Malz, sowie gerdstete Gerste und Hafer. Diese Mixtur verleiht dem Bier
Tiefe und Komplexitat und ist damit das Markenzeichen des Belhaven
Scottish Oat Stout.

Noten von schwarzem Kaffee und dunkler Schokolade machen dieses
Stout dickcremig, intensiv und angenehm.

Gattung: Starkbier
Sorte: Stout
Stammwiirze: 17,5 %
Alkoholgehalt: 7,0 Vol.-%
Gdrung: obergdrig

Speisenempfehlung
Tiramisu, Zartbitterschokolade

6




Scottish Stout

Das Scottish Stout wird in einem aufwandigen, handischen Brauprozess
eingebraut und ist mit erlesenen und qualtitativ hochwertigen
Rohstoffen versehen, die sich in seinem ausgereiften Geschmack
wiederfinden lassen.

Es tragt den stolzen Beinamen ,, der grofe, stattliche Fremde" und ist die
schottische Antwort der Belhaven Brewery in Bezug auf ein klassisches
Porter- Bier.

Mit seiner sorgsam ausgewahlten Mischung von drei Malzsorten, einem
rostig- schokoladigen Geschmack und seinem hopfigen Charakter wird
dieses exquisite Stout auch Sie in seinen Bann ziehen.

Gattung: Starkbier

Sorte: Stout

Stammwiirze: 17,5 %

Alkoholgehalt: 7,0 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hopfenarten: Challenger

Malzarten: Réstmalz,
Pale Ale Malz,
Kristallmalz

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Kaseplatte mit Crowdie, CabocLlanark Blue und Arran Cheddar;
Schottischer Haselnusskuchen mit Schokoladeniiberzug

. BREWERY
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Quelle: One Pint GmbH, Handewitt
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching

Belgisch Triple

Das Belgisch Triple ist ein Bier von tiefgelber Farbe, mit Diiften von
geriebenem Muskat mit wiirzig-pfeffrigen Noten. Darliber hinaus treten
hintergriindige Geruchsnoten von feinem Lavendel und Kardamom
hervor.

Im Antrunk zeigt sich eine weiche SiiBe, um im Anschluss eine
harmonische Variation aus wiirzigen und fruchtigen Noten zu
prasentieren. Das Ganze mit einem deutlich warmenden Charakter.

Zuletzt nimmt man ausbalancierte Fruchtsdure und ein lang
anhaltendes, warmendes Gefiihl wahr.

Info: dieses Bier ist von Oktober bis April verfiigbar.

Gattung: Starkbier

Sorte: Belgisch Triple
Stammwiirze: 18,5 %

Alkoholgehalt: 9,3 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Nougat-Parfait

6l




Black Lager

Dieses Bier hat eine tiefschwarze Farbe und eine feinporige, beigefarbene
Schaumkrone.

Geruchsnuancen von einem Cocktail aus Kakao, Kaffee und Rostaroma
umgeben die Nase, abgerundet mit einer subtilen SiiBholznote.

Im Antrunk besticht es durch eine leichte SiiBe, um sich weiterfiihrend

vollmundig-harmonisch mit erdigen Tonen und Geschmack von dunklen
Beeren zu prasentieren.

Am Gaumen und im Abgang zeigen sich Eindriicke von frischer
Brotkruste.

Info: dieses Bier ist ganzjahrig verfiigbar.

Gattung: Vollbier

Sorte: Lagerbier Dunkel
Stammwiirze: 13,3 %

Alkoholgehalt: 5,6 \Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Rehragout
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching
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Amber Ale

Bei dem Camba Bavaria Amber Ale handelt es sich um ein
bernsteinfarbenes Ale.

In der Nase verspiirt man den Duft reifer Kirschen, Waldbeeren und
Zwetschgen, mit zartem Honig- Karamellton.

Im Antrunk tritt die KaramellsiiBe in den Vordergrund, danach auf der
Zunge die fruchtigen Beerennoten, um sich final am Gaumen mit leichter
Hopfenbittere und fruchtigen Apfel-Zimt-Noten zu prasentieren.

Info: dieses Bier ist ganzjahrig verfiigbar.

Gattung: Starkbier

Sorte: Ale

Stammwiirze: 16,4 %7
Alkoholgehalt: 7,2 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Gebratene Blutwurst mit Schmorrzwiebeln und Apfelmus

8




Coffee Porter

Ein tiefschwarzes Bier mit feinporigem, haselnussfarbenem Schaum.

Lakritz und Kakao dominieren in der Nase, gepaart mit leichten
Ausziigen von getrockneten Feigen.

Der Antrunk vermittelt einen weich, cremigen Geschmack, der
harmonisch wirkt.

Am Gaumen treten Noten von Kaffeearomen mit erdigen Noten und ein
Hauch von Kastanienholz hervor. Dariiber hinaus ergeben sich
Geschmacksnuancen von Eiskaffee, Zartbitterschokolade und Vanille.

Info: dieses Bier ist ganzjahrig verfligbar.

Gattung: Biermischgetrink
Sorte: Kaffee-Porter-Mix
Stammwiirze: 13,5%

Alkoholgehalt: 5,4 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Apfelstrudel, Tiramisu, Sachertorte, Briisseler Waffeln
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching
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Christopher Ale

Das Christopher Ale ist ein sehr helles Bier, von strohgelber Farbe.

Die Geruchsmerkmale zeigen sich anhand von Zitrus und Orangenschale,
sowie getreidigen Weizennoten und subtilen Korianderausziigen.

Im Antrunk intensiv, fruchtig und frisch, zeigen sich deutliche
Fruchtaromen von Apfel und Birne mit starken Zitrusnoten. Dieses
Witbier gibt sich fruchtig, erfrischend mit spiirbarer Koriandernote und
dezentem Hopfenaroma.

Info: dieses Bier ist von Mai bis September verfiigbar.

Gattung: Biermischgetrdnk
Sorte: Witbier

Stammwiirze: 12,2 %

Alkoholgehalt: 52 \Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Eismeergarnelen mit Stangensellerie auf gerdstetem WeiBbrot

5




Beim Paragraph 14 handelt es sich um ein sogenanntes Griinhopfenpils,
das mit erntefrischem Hopfen eingebraut ist.

Es besticht durch seine strohgelbe Farbe und den floral, grasigen Geruch.
Ebenfalls hat man eine frische Hopfenblume in der Nase, begleitet von

leichten Zitrusnoten und einem Hauch von Zedernholz.

Im Antrunk schlank und spritzig, versplirt man die intensive, aromatische
Griinhopfenbittere, mit erdigen Untertonen.

Im Abgang zeigt sich die trockene, langanhaltend blumige Hopfennote.

Info: dieses Bier ist ab Oktober verfiigbar, in limitierter Menge.

Gattung: Vollbier

Sorte: Pils

Stammwiirze: 12,9 %

Alkoholgehalt: 5,5 Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Cheddar Burger

Paragraph 14

Canba Bavaria

Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching

Camba Hell

Ein goldfarbenes Helles mit stiBlich dezenten Malzdiiften.

Erfrischend im Antrunk und dabei wiirzig und vollmundig malzig. Eine
angenehme Bittere rundet den Geschmack vortrefflich ab.

Gattung: Vollbier

Sorte: Bayerisch Hell
Stammwiirze: 11,5%

Alkoholgehalt: 4,9 Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Spargelgerichte, Herzhafte Strudel, Quiche Lorraine

B




Camba Weissbier

Ein ockergelbes WeiBbier mit feinporigem, stabilem Schaum.

Der Nase verleiht es ein fruchtiges Bouquet aus Pfirsich, Banane und
Ananas, mit feinem Nelkenduft.

Im Antrunk zeigt es sich frisch, fruchtig und getreidig. Am Gaumen
prasentiert es sich vollmundig, harmonisch mit weichem Mundgefiihl
und anhaltenden Fruchtnoten.

Gattung: Vollbier

Sorte: WeiBbier
Stammwiirze: 11,5%

Alkoholgehalt: 5,2 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Couscous- Bratlinge mit Feta und Grillgemiise
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Quelle: Camba Bavaria GmbH, Truchtlaching
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.Die Flaschengédrung dauert einige Monate und verleiht dem Bier einen
runden Geschmack. Es schmeckt nach Sorbet und Orangen, hat einen
sanften, likérartigen Korper und leicht schokoladige, toastige
Malzaromen sowie einen herben, sehr trockenen Abgang.”

Zitataus:
Bierlexikon von Michael Jackson; Dorling Kindersley Verlag GmbH,
Miinchen (2000)

Gattung: Vollbier

Sorte: Ale

Stammwiirze: 15,75 %
Alkoholgehalt: 6,3 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Englischer Apple Walnut Pie; Lemon Trifle mit Himbeeren

b




India Pale Ale ist ein charmantes, klassisches IPA aus dem Hause Fuller's.

Dieses Bier ist angelehnt an die historische Brauweise eines IPA, inklusive
seines urspriinglichen und traditionellen Charakters.

Die Farbe tendiert in ein blasses Bernstein, begleitet von seinem
unverwechselbar feinherben Geschmack, dass es eindeutig als IPA in
Erscheinung treten ldsst.

Deutliche Hopfen -und Malznoten in Kombination mit zitrusartigen
Aromen lassen dieses Bier zu einer Gaumenfreude werden, gerade auch
in Kombination mit eher pikanten Speisen ist es geradezu vortrefflich zu
genieBen.

Trotz seiner Hopfenbittere ist dieses IPA zugleich weich und wohltuend
frisch im Abtrunk und somit ein Hochgenuss fiir Jedermann.

Gattung: Volibier

Sorte: India Pale Ale
Stammwiirze: 13,2 %

Alkoholgehalt: 53 \Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
HahnchenspieBe mit Thai Chili Sauce; Sausage Rolls

India Pale Ale

P

O 0

Fullers

=296

Quelle: http:f/www.fullers.co.uk/rte.asp?id
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( \ London Pride

Jypisch englische Art: geschmackvolles Bier, leicht an Kdrper und
Alkohol, von dem am Abend mehrere Glaser getrunken werden konnen.
[..] London Pride, wunderbar kombinierte Geschmacksnoten von leich-
tem, sanft nussigem Malz, frisch-bitterem Hopfen und leicht honig-
artiger Hefe: ein befriedigendes, ja trostliches Bitter."

Zitat aus:
Bierlexikon von Michael Jackson; Dorling Kindersley Verlag GmbH,
Miinchen (2000)

Gattung: Vollbier
Sorte: Ale
Stammwiirze: 11,75 %
Alkoholgehalt: 4,7 Vol.-%
Gdrung: obergdrig
8 Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Fish 'n Chips mit Malt Vinegar

Quelle: http:f/www.fullers.co.uk/rte.asp?id
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Die Anfinge des Porters datieren auf die erste Halfte des achtzehnten
Jahrhunderts in London. Seit dieser Zeit erfreut sich dieses Bier immer
groBerer Beliebtheit, Gber Irland bis hin in die USA und Australien.

Uber lange Zeit hin war das Porter der beliebteste Bierstil in London, das
seinen Namen durch die Lastentrdger der Stadt und des Hafens erhalten
hat, die allerhnand Waren durch die StraBen des damaligen Londons
transportierten.

Fuller's London Porter vermittelt Ihnen heutzutage den originalen
Porter- Geschmack, so wie er in den alten Tagen bereits gebraut und
getrunken wurde. Reichhaltig, dunkel und intensiv, mit einem
Alkoholgehalt von 54 Vol.-% hat dieses Bier ein herausragendes
Ausmaf an Wohlgeschmack.

Eingebraut ist dieses Porter mit verschiedenen Malzsorten, begleitet von
der Hopfenbittere des traditionsreichen Fuggles Hopfens.

Gattung: Volibier

Sorte: Porter

Stammwiirze: 13,5%

Alkoholgehalt: 5,4 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hopfenarten: Fuggles

Malzarten: Helles Malz, Réstmalz,
Farbmalz

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung

Blatterteigpastetchen gefiillt mit Kalbfleisch, Erbsen, Méhren und
frischer Minze

Fullers

=63

Quelle: http://www.fullers.co.uk/rte.asp?id
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Original, der erste Sud der Innis & Gunn Brauerei und daher der Anfang
der Geschichte. Ein preisgekronter Vorreiter, der immer wieder aufs Neue
bei Blindverkostungen und Bierkennern iiberrascht.

Von honiggelber Farbung, mit Diiften von Karamell und dunklem
Rostmalz. Der Geschmack ist unglaublich sanft mit herrlichen
Karamellbonbon-Noten und einer hintergriindigen, leichten Hopfen-
betonung, sowie Ausziigen von Vanille und Eiche.

Im Abgang zeichnet sich das Original durch ein wohlig, warmendes

Gefiihl aus.
Gattung: Starkbier
Sorte: Ale - fassgereift im Bourbon Fass -
Stammwiirze: 16,5 %
Alkoholgehalt: 6,6 Vo!.-%
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten Aurora Aromahopfen (Super Styrian)
Malzarten: Innis & Gunn Ale Malz
Kristallmalz
Ungeschroteter Weizen
Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Zitronenkuchen
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Am Anfang, war das Rum Finish als Saisonbier gedacht, aber die
Nachfrage war so groB3, dass das Bier einen festen Platz im Sortiment
bekam und wer es probiert, der weiB3, dass es gerechtfertigt ist.

Das Rum Finish besticht durch seine rubinrote Farbe und den sehr
fruchtigen Geruch, der eine leichte Note von Gliihweingewdirz vermittelt.

Im Antrunk Uberrascht das Bier mit einer gewissen Milde, gefolgt von
Fruchtigkeit, einer Malznote und der Wiirze des begleitenden
Rumgeschmacks.

Final ergibt sich eine warmende und samtige Auspragung am Gaumen
und im Rachen.

Gattung: Starkbier
Sorte: Ale - fassgereift im Rumfass -
Stammwiirze: 17,0 %
Alkoholgehalt: 6,8 \Vol.-%
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Aurora Aromahopfen (Super Styrian)
Malzarten: Innis & Gunn Ale Malz
Kristalimalz
Réstmalze
Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Orangensorbet

INNISEGUNN
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Innis & Gunn

Quelle: One Pint GmbH, Handewitt/ http:/finnisandgunn.com/our-beers/favourites/rum-finish/
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Tosted Oak IPA

Ein wunderbar erfrischendes IPA mit viel Hopfen. Der Hopfen wird
dreimal wahrend des Brauprozesses dazu gegeben, und das Ergebnis ist
ein weiches und rundes Bier mit einem frischen Geschmack von Hopfen.
Ein ganz besonderes [PA!

Von der Farbe her stellt sich das Toasted Oak IPA in einem hellen Goldton
dar.

Geruchsmerkmale von Grapefruit und frisch gemahter Wiese liegen in
der Nase und am Gaumen prasentiert sich Vanillegeschmack und die
kraftige aber zugleich elegante Hopfenbittere.

Gattung: Vollbier
Sorte: India Pale Ale
Stammwiirze: 14%
Alkoholgehalt: 5,6 Vol.-%
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Goldings
Celeia (Styrian Goldings)
Malzarten: Innis & Gunn Ale Malz
Weizenmalz
Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Baklava




BIERE YON STARKEM
CHARAKTER

Stefan’s Indian Ale

Meine Interpretation eines India Pale Ales, mit angenehm dosierter
Hopfenbittere und einem fruchtig frischem Geschmacksprofil.
Inspirierend und exotisch. Uberrascht mit Zitrusnoten und floralem
Touch. Im Abgang Anklange von Waldhonig und karamellisiertem Malz.

Eine Reise durch die Welt der Aromen.

Ihr Stefan Sattran

(Winzerund Sommelier)

Gattung: Starkbier
Sorte: India Pale Ale
Stammwiirze: 18,3 %
Alkoholgehalt: 7,3 Vol.-%

Speisenempfehlung
Grillfackeln mit Canjun- Gemiise

Quelle: Brauerei Gebriider Maisel KG, Bayreuth
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Quelle: Brauerei Gebrider Maisel KG, Bayreuth
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Jeff’'s Bavarian Ale

Meine Interpretation des bayerischen Nationalgetranks, verfeinert mit
einer speziellen Hopfennote und dem vollen Aroma unserer eigenen
Weissbierhefe. Intensiv und Uberraschend. Typisch und doch ganz
anders. Tiefe Cassisnoten spielen mit orientalischen Gewdirzen. Fruchtig,
wiirziger Abgang mit cremiger Perlage.

Ein erfrischender Genuss fiir alle Sinne.

Ihr Jeff Maisel
(Braumeister und Inhaber)

Gattung: Starkbier
Sorte: Weizenbock
Stammwiirze: 17,8 %
Alkoholgehalt: 7,1 Vol.-%

Speisenempfehlung

Herzhafter Pfannkuchen mit Pilzfiillung




BIERE VYVON STARKEM

Meine Interpretation eines irischen Stouts, verstarkt durch den Einsatz
einer extra Portion ausgewahlter Gersten-, Spezial- und Aromamalze.
Kraftvoll, vielschichtig und ausgewogen. Aromen von gerdstetem Malz,
verbunden mit einer karamelligen SiBe. Anklange von Zartbitter-
schokolade mit einer Nuance von dunklen Waldbeeren.

Ein Feuerwerk der Gendisse.

Ihr Marc Goebel

(Braumeister)

Gattung: Starkbier
Sorte: Stout
Stammwiirze: 18,75 %
Alkoholgehalt: 7,5 Vol.-%

Speisenempfehlung

Flambierte Pfannkuchen mit Orangenscheiben garniert, Zartbitter-
schokolade

Quelle: Brauerei Gebriider Maisel KG, Bayreuth
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Midtfyns Bryghus

Quelle: One Pint GmbH, Handewitt
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Smoked Porter

Intensive Rauchnoten sind der Schliissel des Erfolges bei dem Midtfyns
Smoked Porter. Der Bierstil, Porter, wurde seinerzeit fiir die
Hafenarbeiter in London gebraut, diese Hafenarbeiter nannte man
Porter und sie brauchten nach der schweren Arbeit ein gehaltvolles
Bier. Der Duft ist gepragt von Bitterschokolade zusammen mit Rauch-
und Torfnoten.

Die Kombination aus Rauch, Torf, Bitterschokolade, Karamell und
einem feinen Mokkahauch verzaubert den Gaumen und die Kehle und
bleiben bis weit in den Abgang hinein erhalten. Ein Bier fiir Dunkel-
oder Rauchbier Liebhaber.

Gattung: Starkbier

Sorte: Porter/Rauchbier
Stammwiirze: 17.8 %
Alkoholgehalt: 7,1 Vol.-%
Gdrung: obergdrig

Speisenempfehlung
Steak; Tilsiter




- r i
Mol somengens %g,mfr Aissalninsde
¢ e

Barley Wine

Midtfyns hat hier einen Barley Wine gebraut, der sich perfekt zu diversen
tollen Desserts eignet. Die Aromen sind liberwaltigend und verziicken die
Nase.

Kirsche, Karamell, Honig, reife rote Apfel, Johannisbeere, Lakritze, ein
komplexer Duft mit einer verfiihrerischen Intensitdt. Zum Ende hin
werden die Lakritznuancen etwas starker und ein angenehm warmendes
Gefiihl breitet sich in Mund und Gaumen aus.

Gattung: Starkbier
Sorte: Barley Wine
Stammwiirze: 25,0 %
Alkoholgehalt: 10,0 Vol.-%

Speisenempfehlung
Rhabarberkompott mit Vanillecreme- Topping

Midtfyns Bryghus

Quelle: http:f/www.sinclairbreweries.co.ukfbottle_red_macgregor.ntml
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BRAUHAUS

RIEGELE

Augsburger Herren Pils

Grundtenor:

Der herbe Augsburger

Drei Gaben Aromahopfen garantieren die feinherbe Frische dieses
Premium Pilseners, das seinesgleichen sucht.

Farbe:
hellgelb und glanzfein - die hellste Riegele Bierspezialitét

Blume:
Herrlich hopfenblumig

Geschmacksbeschreibung:

Ausgepragte fein herbe Hopfenbittere

Prickelnd und rezent dabei ausbalanciert schlank
Weicher Antrunk ohne nachhdngende Bittere

Gattung: Vollbier

Sorte: Pils

Stammwiirze: 11,6 %

Alkoholgehalt: 4,7 Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hefearten: untergiiriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Wildlachsfilet mit Walnusskruste




BRAUHAUS

RIEGELE

Commerzienrat Riegele
Grundtenor:

Das Premium Highlight. Einzigartig dank Spelzentrennung und uraltem
Schrotmaischverfahren.

Farbe:
Goldgelb und glanzfein -die goldenste Riegele Bierspezialitat

Blume:
Leicht malzaromatisch mit dezenter Hopfenblume

Geschmacksbeschreibung:

Harmonisch abgerundet im Malzaroma mit angenehmer Hopfenbittere
dank echter Symbiose von Kérper (Malz) und Seele (Hopfen)

Weich - samtig - mild

Gattung: Vollbier

Sorte: Festbier

Stammwiirze: 12,8 %

Alkoholgehalt: 6,5 Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Risotto Milanese
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BRAUHAUS

RIEGELE

Weisse alkoholfrei

Grundtenor:
isotonisch - vitaminhaltig - kalorienreduziert!

Hintergrund:

Die Riegele Weisse Alkoholfrei ist ein wirkliches Weissbier! Dank der
eigens von Riegele kultivierten Spezialhefe und dank eines aufwendigen
Cuvee-Verfahrens hat die Riegele Weisse Alkoholfrei alles was ein Bier
braucht -aber das alkoholfrei!

Perfekt fiir Sportler!

Ubrigens:
Die Riegele Weisse Alkoholfrei wurde in der zdf WISO Testreihe 2011
zum besten alkoholfreien Weissbier gekiirt! Na dann, Prosit

Gattung: Schankbier

Sorte: WeiBbier Alkoholfrei
Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Spargel, Blattsalat




BRAUHAUS

RIEGELE

Privalbrauerei
sedt 1386

Aechtes Dunkel

Grundtenor:
Ein wirklich aechtes Dunkel

Farbe:
Traumhaft feurig, dunkel und glasklar

Blume:

Ausgepragt malzblumig
Geschmacksbeschreibung:

Sehr vollmundig - sehr malzaromatisch

Ubrigens:

Ein Aechtes Dunkel, da eingebraut mit doppelt gedarrtem naturdunklem
Gerstenmalz; im Gegensatz zu anderen, die helle Biere einfarben, wird im
Brauhaus Riegele nur unverfdlschtes Dunkel gebraut!

Gattung: Vollbier

Sorte: Dunkles Bier
Stammwiirze: 13,5%

Alkoholgehalt: 4,9 Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Biergulasch
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Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf

dbier Hell

Bereits in der Nase vermittelt das Landbier eine komplexe,
hopfenbetonte Aromatik. Differenziert, ohne lediglich Bittere zu
vermitteln, zeigen sich duftig- florale Noten, frische Krauter und
Friihlingswiesenblumen.

Feine FruchtsiiBe puffert angenehm die vielschichtige Hopfen-
aromatik. Am Gaumen présentiert sich sofort eine klare, von
eleganten aber bestimmten Hopfennoten geprdgte Aromatik, die
dem Bier feine Frische verleiht. Cremige Vollmundigkeit erhalt das
Landbier durch eine durchaus kraftige Malzigkeit, welche jedoch
niemals die komplexe Hopfenaromatik iiberdeckt, sondern
vielschichtig bereichert.

Ebenso wird der cremig-malzige Abgang standig von feiner, langer
Hopfenbittere begleitet.

Gattung: Vollbier

Sorte: Lagerbier Hell
Stammwiirze: 12,8 %
Alkoholgehalt: 4,9 Vol.-%
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen
Malzarten: Gerstenmalz
Hefearten: Rittmayer Hefe

Speisenempfehlung
Frankisches Schauferle mit KloBen und Wirsing; Reiberdatschi mit
Apfelkompott

5
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Hallerndorf

Das nur leicht dunkle Kellerbier besticht in erster Linie durch seine
Eleganz und die dezent eingesetzten Aromen von dunklem Malz. Fein
verwobene Ankldnge von RéstmalzsiiBe und der beherzt eingesetzte
Hopfen lassen ein sehr ausgewogenes Geschmacksbild entstehen.

Bereits in der Nase verdeutlicht sich die Harmonie zwischen
angenehm malzig- fruchtiger SiiBe, die durch feine Bittere des
Aromahopfens angenehm balanciert wirkt.

Am Gaumen setzt sich die Ausgewogenheit fort. Der Geschmack wird
vor allem durch die klare und préazise zum Vorschein tretende
Malzigkeit sowie fein-aromatische Hopfenbittere gepréagt. Deutlich
spiegelt das Kellerbier seine traditionelle Bestimmung eines
kréftigeren, dunkleren Bieres wider, ohne einzelne Geschmacks-
komponenten zu dominant in den Vordergrund zu stellen: Eine
elegante Variante unter den frankischen Kellerbieren, die vor allem
durch ihre Aromenvielfalt und ihren Finessenreichtum besticht.

Gattung: Volibier

Sorte: Kellerbier
Stammwiirze: 12,0 %
Alkoholgehalt: 5,0 Vol.-%
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen
Malzarten: Gerstenmalz
Hefearten: Rittmayer Hefe

Speisenempfehlung
Rinderroulade auf Selleriesalat

Kellerbier

Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf
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Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf

e

Hallerndorf

Kupferfarben glanzend vermittelt das Rauchbier bereits einen
optisch ansprechenden Eindruck, der Lust auf mehr macht.

In der Nase erscheinen sofort zu Beginn vielschichtige Aromen
nach gerduchertem Schinken, die jedoch von feiner MalzsiiBBe
und differenzierter Hopfenbittere elegant und harmonisch
eingebunden werden. Am Gaumen présentiert sich das Bier in
seiner vollen, individuellen Aromatik nach gerduchertem
Buchenholz und Schinken. Fruchtige Malzaromen puffern auch
hier mitabrundender SiiBe.

Durch den bewusst gemaBigten Rauchmalzeinsatz kénnen
Hopfenbittere und Malzigkeit ergdnzend neben die Réau-
chernoten treten und verhelfen dem Bier somit zu einem in-
dividuellen, aber dennoch frisch- animierenden Charakter.

Auszeichnungen: European Beer Star
2009 - Gold Award - 2010 - Silver Award
Q . 2011 - Bronze Award - 2014 - Silver Award

Gattung: Volibier
Sorte: Rauchbier
Stammwiirze: 12,0 %
Alkoholgehalt: 5,0 Vol.-%
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen
Malzarten: Rauchmalz

Speisenempfehlung
Spare Ribs mit BBQ Sauce
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Hallerndorf

Mit diesem Bier verbindet Georg Rittmayer seine beiden Vorlieben
flir einerseits die frénkische Tradition des Rauchbiers, sowie
andererseits schottische Single- Malt - Whiskys, die er am liebsten in
ihrer rauchig-torfigen Variante genieBt. Selbst importiertes, tiber
Torffeuer getrocknetes Malz aus den schottischen Highlands bildet
die Grundlage fiir dieses individuelle, leicht dunkle Rauchbier. Bereits
in der Nase zeigt sich deutlich der Unterschied zu herkdmmlichen,
frankischen Rauchbieren, deren Malz {ber Buchenholzfeuer
getrocknet wurde: Aroma nach Torf und Rauch ldsst sofort
Erinnerungen an schottische Islay- Whiskys, genossen vor einem
prasselnden Torffeuer aufkommen.

Am Gaumen hingegen prdsentiert sich ein harmonisch-
ausgewogenes Geschmacksbild, das feine SiiBe von dunklem
Malz mit den dezent eingebundenen, kernigen Rauch- und
Torfnoten elegant verbindet.

Das cremig- vollmundige Geschmacksbild erhdlt durch die
individuellen, typisch schottischen Noten eine belebende Frische
und stellt somit eine einzigartige Aromenkombination dar.

Gattung: Starkbier
Sorte: Rauchbier
Stammwiirze: 17,5 %
Alkoholgehalt: 7.0 Vol.-%
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen
Malzarten: Gerstenmalz

Speisenempfehlung
ohne Speisen, dafiir sehr gut kombinierbar mit Islay Single Malt Whisky

Smoky George

Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf
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Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf

Einst war es das Recht der Landbevdlkerung, steuerglinstiges Bier zu
brauen oder brauen zu lassen. Ein altes, von der Obrigkeit streng
tiberwachtes Privileg.

Ganz im Zeichen dieser Tradition braut Georg Rittmayer heute
dieses Hausbrauerbier nach historisch liberlieferten Rezepturen.
Ein traditionelles frankisches Landbier, eingebraut mit etwas
dunklerem Malz, das durch seine Frische, Siiffigkeit und eben
nicht durch bayerisch- malzige Siie besticht.

Herbe Rostmalz- und intensive Hopfennoten verhelfen dem
Hausbrauerbier, das naturtriib abgefiillt wird, zu einer
animierenden Trinkigkeit.

Gattung: Vollbier

Sorte: bernsteinfarbenes Vollbier
Stammwiirze: 12,0 %

Alkoholgehalt: 5,0 \Vol.-%

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: Aromahopfen

Malzarten: Gerstenmalz

Speisenempfehlung
Wildschweinragout in Rotweinso3e mit Steinpilzen und Backpflaumen
gegart, dazu Salzkartoffeln; Lebkucheneis mit Eiserkiichlein

8




Weizen

Klare Fruchtnoten nach Bananen, Aprikosen und reifen Pfirsichen
erdffnen in der Nase einen Reigen an komplexen Aromen, die
unterstlitzt durch eine feine Frische eine angenehme Eleganz

vermitteln.

Auch am Gaumen présentiert sich das Weizen zuerst mit frischem
Biss, der durch ein differenziertes Fruchtpotpourri ohne jegliche
Bittere an enormer Komplexitat gewinnt.

Feine Hefenoten unterstiitzen die differenzierte Geschmacks-
entwicklung. Frische und Cremigkeit verleihen dem Bier im
Abgang eine harmonische Ausgewogenheit

Gattung:
Sorte:
Stammwiirze:
Alkoholgehalt:
Gdrung:
Hopfenarten:
Malzarten:

Hefearten:

Speisenempfehlung

Vollbier
WeiBbier

12,0 %

5,0 Vo!l.-%
obergdrig
Aromahopfen
Weizenmalz,
Gerstenmalz
Rittmayer Hefe

Tagine mit Lamm und Quitten; Gnocchi mit Tomaten, Blattspinat und

Feta-Kase

Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf
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Quelle: Brauerei Rittmayer, Hallerndorf
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Hallerndorf

Bitter 42

Auf der Suche nach dem wahren Pils....

...wird man nun in Hallerndorf bei Georg Rittmayer fiindig:

Ein gehaltvoller Kdrper, bedingt durch die Festbiercharakteristik
bildet die Grundlage fiir das BITTER 42. Ein Vielfaches an
hochwertigem Aromahopfen im Vergleich zu herkémmlichen
Pilsbieren verleiht dem BITTER 42 ein komplex-aromatisches
Riickgrat.

Das harmonische Gleichgewicht wiirziger Malzigkeit und nicht
enden wollender Hopfenaromatik schafft ein einzigartiges
Geschmackserlebnis und beendet hiermit Ihre vergebliche Suche
nach dem wahren Pils.

Gattung: Vollbier
Sorte: Pils
Stammwiirze: 13,0 %
Alkoholgehalt: 5,0 \Vol.-%
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen
Malzarten: Gerstenmalz

Speisenempfehlung
pikante Currywurst; Zucchini-Schiffchen mit Hack-Schafskése-Fiillung

8
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Mein Griines TAP4 ( \

Strahlend messingfarbenes Bio-WeiBbier mit Naturlandsiegel. Ein
besonderes Aroma verbindet das Krdftige vom Malz mit der
Leichtigkeit des Hopfens. Zugleich vollmundig und erfrischend.

Auszeichnungen:

Naturiand |, .

Speisenempfehlung
Gemiise-Risotto mit Limetten-Gambas

Gattung: Vollbier

Sorte: WeiBbier

Stammwiirze: 13,8 %

Alkoholgehalt: 6,2 Vol.-%

Brauverfahren: in offenen Gérbottichen
mit anschlieBender Flaschengdrung

Gdrung: obergdrig .

Hopfenarten: Aromahopfen Cascade, 2
Bio Aromahopfen aus den USA :E

Malzarten: 60 % Weizenmalz Z;
40 % Gerstenmalz 15

Hefearten: Schneider Weisse Hefe i
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Quelle: Weisses Brauhaus, G. Schneider & Sohn, Kehlheim
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Meine Hopfenweisse TAP5

J

Goldfarbenes Weizenstarkbier mit rotlichem Schimmer. Der
ausgepragt blumige Duft erinnert an tropische Friichte und Ananas.
Die dominante Bittere wird von einer fruchtigen SiiBe abgeldst.
Dieses wirklich extreme WeiBbier zeigt, wie weit WeiBbier-
geschmack gehen kann und passt zu sehr wiirzigen und exotischen
Gerichten.

Auszeichnungen:

European Beer Star

2009 - Silver Award SOUTH GERMAN STYLE

WEIZENBOCK PALE

Gattung: Starkbier
Sorte: Weizendoppelbock
Stammwiirze: 18,5 %
Alkoholgehalt: 8,2 Vol.-%
Brauverfahren: in offenen Gdrbottichen
mit anschlieBender Flaschengdrung
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen Saphir
aus der Hallertau
Malzarten: 60 % Weizenmalz
40 % Gerstenmalz
Hefearten: Schneider Weisse Hefe

Speisenempfehlung
Scharfe Gulaschsuppe; Nasi Goreng; Senfbraten

8




Dunkelrubinfarbenes Weizenstarkbier mit cremigem, feinporigem
Schaum. Kraftige Noten von reifen Bananen, Rosinen und Pflaumen
treffen auf Lakritz- und Rostaromen. Vollmundig und warmend,
klingt ausgewogen und weich aus. Begleitet deftige Braten,
Wildgerichte und fruchtig-schokoladige Nachspeisen. Altester
WeiBbierbock Bayerns. Seit 1907.

Auszeichnungen: LE™

European Beer Star
2011 - Gold Award e G
2008 - Bronze Award SOUTH GERMAN STYLE

2007 - Gold Award WEIZENBOCK DUNKEL
Gattung: Starkbier
Sorte: Weizendoppelbock
Stammwiirze: 18,5 %
Alkoholgehalt: 8,2 Vol.-%
Brauverfahren: in offenen Gdrbottichen

mit anschlieBender Flaschengdrung
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Aromahopfen Saphir

aus der Hallertau
Maizarten: 60 % Weizenmalz

40 % Gerstenmalz
Hefearten: Schneider Weisse Hefe

Speisenempfehlung
Rehriicken an Balsamico Jus mit Rotkohl und Kartoffel-Pastinaken-
Stampf

Unser Aventinus TAP6
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Quelle: Weisses Brauhaus, G. Schneider & Sohn, Kehlheim
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Quelle: Weisses Brduhaus, G. Schneider & Sohn, Kehlheim
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Aventinus Eisbock

Mahagonifarbener, fast schwarzer Eisbock. Erinnert an wiirzige
Pflaumen mit einem Hauch von Bittermandel und Marzipan und
zeigt kraftige Bananen- und Nelkenaromen. Olig und stark wirmend
am Gaumen.

Ideal als Digestif nach feinem Mahl.

Gattung: Starkbier
Sorte: Eisbock
Stammwiirze: 25,5%
Alkoholgehalt: 12,0 Vol.-%
Brauverfahren: in offenen Gdrbottichen
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: etwas Aromahopfen Saphir
aus der Hallertau
Malzarten: 60 % Weizenmalz
40 % Gerstenmalz
Hefearten: Schneider Weisse Hefe

Speisenempfehlung
WeiBe Schokolade; Panna Cotta auf einem Erdbeerspiegel
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Durch die Verwendung einer speziellen Gerstensorte ist seine
brillante strohgelbe Farbe im Vergleich zu vielen Bieren seiner
Gattung sehr hell. Im Antrunk sehr weich und verfiihrerisch mit
leichter Akaziennote, geht es in einen vollen, ausgewogenen
Zweiklang aus Hopfen und Malz Gber. Der Abgang ist sehr sauber
und trocken und hinterldsst eine feine, delikate Hopfenbittere auf
der Zunge.

Auszeichnungen:

European Beer Star

2011 - Gold Award \\_‘/

Gattung: Volibier

Sorte: Bayerisch Hell

Stammwiirze: 11,9 %

Alkoholgehalt: 5,0 Vol.-%

Brauverfahren: Einmaischverfahren

Gdrung: untergdrig, bei kalter,
offener Gdrung

Hopfenarten: Tradition, Select,
Hersbrucker

Maizarten: Pifsner Malz aus bayerischen
Gebieten

Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Gegrillte Zuckermaiskolben mit Butter und Krduterbaguette; pikant
marinierte Hahnchenbrust, dazu Feldsalat an Vinaigrette
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Schonramer

Quelle: Private Landbrauerei Schdnram, Petting
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Stérker gehopft als die Fernsehbiere unserer preuBischen Nachbarn;
da aber ausschlieBlich Aromahopfen zur Verwendung kommen,
empfindet man die Bittere angenehmer und harmonischer, ohne
Ecken und Kanten. Nichts Hantiges!

Edelste und teuerste bayrische Aromahopfen sorgen fiir ein
ausgepragtes und elegantes Hopfenaroma, das an frische Blumen
und Kiefernharz erinnert. Im Antrunk sehr rezent und spritzig,
tibergehend in eine trockene, jedoch sehr feine Bittere, die lange
anhalt, aber nie adstringierend wirkt. Im Nachtrunk schmeckt man
Noten vor Rosenessenz und Harz.

Das Schonramer Pils wirkt durch die feine Bittere sehr
appetitanregend und eignet sich besonders als Aperitif.

Auszeichnungen: European Beer Star 2014 - Gold Award

Gattung: Volibier
Sorte: Pils
Stammwiirze: 11,9 %
Alkoholgehalt: 5,0 Vol.-%
Brauverfahren: Einmaischverfahren
Gdrung: untergdrig, bei kalter, offener Gdrung
Hopfenarten: Tradition,
Select,
Hallertauer mittelfriih
Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Blatterteigpastete mit Hiihnchen-Kiirbis-Fiillung

Quelle: Private Landbrauerei Schénram, Petting
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Das Schonramer Gold hat eine satte goldgelbe Farbe mit einer
deutlichen Note von Kastanienhonig im Aroma. Der Antrunk ist sehr
vollmundig mit dem Geschmack von frisch gebackenem WeiBbrot
und geht anschlieBend {ber in eine honigsiiBe Note, gefolgt von
einer sehr feinen Hopfenbittere im Nachtrunk.

Das Schonramer Gold besitzt die perfekte Harmonie zwischen
Hopfen und Malz.

Auszeichnungen:

World Beer Cup
2010 - Goldmedaillien Gewinner
Kategorie: Export/Festbier

Gattung: Volibier
Sorte: Exportbier
Stammwiirze: 13,5 %
Alkoholgehalt: 5,9 Vol.-%
Brauverfahren: Einmaischverfahren
Gdrung: untergdrig, bei kalter,
offener Gdrung
Hopfenarten: Spaiter,
Tradition
Malzarten: Pilsner Maiz aus bayerischen
Gebieten
Hefearten: untergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Canelloni mit Hahnchen-Ricotta-Fiillung

Quelle: Private Landbrauerei Schdnram, Petting
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Quelle: Private Landbrauerei Schonram, Petting
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Sehoneam

Altbayrisch Dunkel

Im Aroma dominieren Diifte von frischem Bauernbrot. Im Antrunk
schmeckt man zuerst Brot, dann Schokolade, gefolgt von Lakritze

und einer Prise Vanille im N

achtrunk. Sehr vollmundig.

Das Schonramer Altbayrisch Dunkel ist der perfekte Begleiter zu
Schweinsbraten, Schweinshaxen und Wildgerichten.

Gattung:
Sorte:
Stammwiirze:
Alkoholgehalt:
Brauverfahren:
Gdrung:

Hopfenarten:

Malzarten:

Hefearten:

Speisenempfehlung

Vollbier

Dunkles Bier

12,5 %

5,0 Vol.-%
Einmaischverfahren
untergdrig, bei kalter,
offener Gdrung
Tradition,
Hersbrucker
Miinchner Maolz,

awei Karamellmalze,
Ristmalz
untergdriger Hefestamm

Pfefferpotthast mit Butterschupfnudeln; Frikadelle mit Senf

)
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Das Schonramer WeiBbier besticht dank eines klassischen
altbayrischen Brauverfahrens. Traditionelle offene Gédrung mit
anschlieBender Flaschen- bzw. Fassgarung ergeben einen Charakter,
der sowohl WeiBbierkenner als auch Fans untergdriger Biere
liberzeugt.

Es hat eine dunkelorange Farbe und gleichméaBige Triibung. Das
Aroma ist zuerst intensiv gewiirznelkenartig, wird aber
umgehend gefolgt von leichten Bananen- und Orangentdnen.
Gleich im Antrunk schmeicheln spritzige Rezenz und samtige
Vollmundigkeit die Zunge.

Die dominierenden Aromakomponenten sind auch im Geschmack
wiederzufinden.

Gattung: Volibier
Sorte: WeiBbier
Stammuwiirze: 12,7 %
Alkoholgehalt: 5,6 V/ol.-%
Brauverfahren: Einmaischverfahren
Gdrung: obergdrig, bei offener Gdrung
Hopfenarten: Hersbrucker
Malzarten: Weizenmalz,
Pilsner Malz,
Karamellmalz
Hefearten: obergdrig, eigener Hausstamm

Speisenempfehlung
Schweinelende a la Saltimbocca
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Quelle: Private Landbrauerei Schdnram, Petting
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( ) Imperial Stout

Das Schonramer Imperial Stout, gebraut aus erlesenen, ausge-
suchten Rohstoffen, vermag auch die eisigste Kalte zu vertreiben.

Nach dem einschenken entfaltet sich in der Nase zarte Nuancen
von Zweschgenkompott, Cappuccino und Kakao, im Antrunk
verbreitet es sich simige und samtige auf der Zunge mit Andeu-
tungen von Kaffee Karamell, libergehend in eine dezente Bitter-
schokolade Note, die im Abgang allmahlich der Dérrpflaume
weicht, im Finale stellt sich eine Prise rauchiger Kirschtabak ein,
diesehrlange, aber duBerst angenehm nachhallt.

Dieses Bier harmoniert ausgezeichnet mit siiBen, verfiihrerischen
Nachtischen, Schokolade oder aber einem feinen Schimmelk3se.

Gattung: Starkbier
Sorte: Imperial Stout
Stammwiirze: 21,0 %
Alkoholgehalt: 10,0 Vol.-%
Brauverfahren: Intensive Infusionsmaische
PI:RIAL To Gdrung: offene, warme Gdrung
: Hopfenarten: East Kent,
Goldings,
Fuggles
Malzarten: 4 versch. Karamellmaize,

2 Réstmalze, Pilsner Malz
und Weizenmalz
Hefearten: obergdrige Alehefe aus Kalifornien

Speisenempfehlung
) Minz-Schokoladen-Creme mit dezenter Chilinote

Quelle: Private Landbrauerei Schdnram, Petting
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India Pale Ale [l )

Der cremefarbene Schaum dieser Bierspezialitat fallt durch seine
Kompaktheit auf. Im Aroma feine Nuancen von tropischer Frucht
und Blumen. Der erste Eindruck ist zundchst leicht siiBlich, gefolgt
von einer sich schnell ausbreitenden angenehmen Bittere, die aber
nie Uberhand nimmt, sondern als Biihne fiir einen verfiihrerischen
Tanz von exotischen Friichten dient - insbesondere sind Andeutun-
gen von Passionsfrucht, Mango, Grapefruit, Lychee und Holunder-
bliite zu erkennen.

Das Finale ist geprdgt von Zitrusfrucht und eine angenehm
nachhallenden Bittere, die den Durst noch zusatzlich ankurbelt.

Speisenempfehlung

Reissalat mit Thunfisch; Scampis mit CurrysoBe; WeiBes K
Schokoladenmousse

Gattung: Starkbier

Sorte: India Pale Ale

Stammwiirze: 17,5 %

Alkoholgehalt: 8,0 Vol.-%

Brauverfahren: intensive Infusionsmaische

Gdrung: obergdrig bei warmer,
offener Gdrung

Hopfenarten: Hersbrucker,
Cascade, -
Centennial, 5
Simco, §
Citra i;

Malzarten: Pilsner Malz, Karamellmalz dunkel %

Hefearten: obergdrige Alehefe aus Kalifornien E
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Quelle: Private Landbrauerei Schdnram, Petting
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Bayrisch Pale Ale

Erwdhnenswert ist zweifelsohne der verwendete Hopfen. Es handelt
sich um die Sorte Mandarina Bavaria, eine ganz junge Hopfensorte.
Dieser Aromahopfen ist eine Kreuzung aus einem bayrischen
Wildhopfen und einem amerikanischen Cascade. Dieser wiederum
wurde erstmals 1972 im Bundesstaat Oregon eingefiihrt und ist
ebenfalls eine Kreuzung zwischen einem englischen Fuggles und
einem russischen Serebrianka.

Gerade dieser Hopfen ist es, der die Mandarine und auch die
Zitrusfrucht am Gaumen betont und eine dezidierte Hopfennote
ausmacht. Auf der Zunge fein moussierend, lasst es im Nachtrunk
schon die Vorfreude auf den nachsten Schluck aufkommen!

Die Farbe, wie es sich fiir ein Pale-Ale gehdrt hell, einladende
Orangenreflexe und auch die anfangs beschriebenen Kupfertone
lassen diese Spezialitdt elegant erscheinen.

Gattung: Volibier
Sorte: Pale Ale
Stammwiirze: 13,85 %
Alkoholgehalt: 5.5 Vol.-%
Brauverfahren: Intensives Infusionsmaischverfahren
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Hallertauer Mandarina Bavaria
Malzarten: Pilsner Malz,
Dunkles Karamelmalz
Hefearten: Obergdrige Alehefe aus den USA, im

offenen Bottich vergoren
Speisenempfehlung
Pfeffernudeln mit Apfel und Kase

&




Die Entstehung unseres Pale Ale startete mit den Visionen eines
Hausbrauers, wurde Uber die Zeit hin zu einer lkone und inspirierte
unzahlige Braumeister dazu, ihre eigenen Ideen und Leidenschaften
zu realisieren.

Die einzigartigen Geschmacksnuancen von kiefer -und
grapefruitartigen Aromen, die von der Verwendung ganzer
Hopfendolden herriihren, haben bereits liber mehrere Jahrzehnte
hinweg reihenweise Biertrinker fasziniert und haben dieses Bier zu
einem zeitlosen Klassiker werden lassen. Gleichwohl ist es immer
noch in der Lage tausende von Biertrinkern mit seinem fiir viele
neuartigen Geschmack zu tiberraschen.

Das Pale Ale ist seit je her mit reinen Naturprodukten gebraut,
sorgsam abgefiillt und erfrischend verwegen.

Gattung: Vollbier
Sorte: Pale Ale
Stammwiirze: 14,0 %
Alkoholgehalt: 5,6 \Vol.-%
Gdirung: obergdrig

Speisenempfehlung
Grillforelle mit Folienkartoffeln und Sour Cream; siiBe Quarkspeise mit
Mandarinen

Pale Ale
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Quelle: http:f/www.sierranevada.com/beer/year-roundfpale-ale
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Quelle: http://www.sierranevada.com/beer/year-roundftorpedo-extra-ipa

Der Name Sierra Nevada und der Rohstoff Hopfen gehen gemeinsam
einher. Eine verrlickte Idee, entstanden als Kritzelei bei einem Pub-
Besuch, ist mittlerweile zur neuesten Hopfensensation aus unserem
Hause geworden. Das Ganze tragt den Namen: Torpedo Extra IPA.

Dieses Bier ist das erste, das mit unserem revolutiondren Gerat
namens Hop Torpedo gebraut wird und mit dem wir stetig
kontrollieren, wie viel Aroma dem Bier zugefiihrt wird, ohne das
zuviel Bitterkeit erzeugt wird.

Torpedo Extra IPA ist ein kraftvolles aber dennoch ausgewogenes
Bier mit wuchtigen Noten von Zitrusfriichten, Kiefern und tropischen
Friichten.

Gattung: Starkbier
Sorte: India Pale Ale
Stammwiirze: 18,0 %
Alkoholgehalt: 7,2 Vol.-%
Gdrung: obergdrig

Speisenempfehlung
Sweet Potatoe Souffle

o




©
=)
©
>
(P
=
1)
—
~
B
Vo)

i I )

Das Sierra Nevada Kellerweis erstrahlt in einem triiben Bernsteinton.

Die fiir Hefeweizen Ubliche Schaumkrone erstrahlt auch bei dem
Kellerweis sehr tippig — wie es sich fiir ein gutes Hefeweizen gehort, ob
aus Bayern oder Kalifornien.

Aromen, die an Bananen und Nelken erinnern, aber auch florale Aromen
sind prasent, genau wie auch die Hefe deutlich hervorsticht, welche sich
auch im Geschmack deutlich fortsetzt. insgesamt ein sehr gut
gelungenes Hefeweizen im American Style.

Gattung: Vollbier
Sorte: WeilBbier
Stammwiirze: 12,0 %
Alkoholgehalt: 4,8 Vol.-%
Gdirung: obergdrig

Speisenempfehlung
Chorizo-Mozzarella-Pizza

Quelle: One Pint GmbH, Handewitt
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Geschmacklich wird das Bier von den siiBen Rdstmalznoten dominiert
aber auch Kaffee-, Schokoladen- und Zitronengrasnoten sind zu
erkennen. Neben den dominieren Malznoten ist aber auch der Hopfen
noch zu erkennen.

Das Ganze wird von einer leichten Bitterkeit begleitet. Insgesamt ist das
Sierra Nevada Porter ein sehr ausgewogenes Schwarzbier, welches von
der tiefschwarzen Farbe verfiihrerisch unterstrichen wird.

Auch die Nase wird mit einem verlockenden Duft von gerdsteten
Malzaromen sowie Vanille- und Karamellaromen verwohnt..

Gattung: Vollbier
Sorte: WeiBbier
Stammwiirze: 14,0 %
Alkoholgehalt: 5,6 Vol.-%
Gdrung: obergdrig

Speisenempfehlung
Rindercarpaccio mit Pinienkernen, Ruccola und Parmesan

Quelle: One Pint GmbH, Handewitt
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STOTTNER

PFAFFENBERG

— www, stostinerde —

Neues Helles

Weiches Brauwasser und handverlesenes Bayerisches Gerstenmalz,
sowie Hefe aus eigener Reinzucht werden beim Brauprozess verwendet.
Der Hopfen kommt aus dem naheliegenden Hopfenanbaugebiet

Hallertau.

Nach einer klassischen kalten Hauptgdrung und einer langen kalten
Lager- und Reifezeit in unserem neuen Tanklager wird diese untergarige
Bierspezialitdt in Flaschen abgefiillt.

Die hellgelbe Bierfarbe und der kraftige, feinporige Schaum machen
schon beim Ansehen Lust auf dieses Bier. Der Geschmack ist feinwiirzig
und frisch. Der Nachtrunk zeigt eine leichte Hopfenbittere. Ein
Bayerisches Helles so wie es sein soll.

Gattung:
| Sorte:
Stammwiirze:
| Alkoholgehalt:
Brauverfahren:

Gdrung:
Hopfenarten:

Malzarten:

Hefearten:

\ Speisenempfehlung

Volibier

Bayerisch Hell

12,8 %

4,9 Vol.%

Einmaischverfahren,
Tanklagerung von sechs Wochen
untergdrig

Taurus,

Perle

Helles Gerstenmalz,

Helles Caramalz

Stottner Hefe aus eigener Reinzucht

SiiBer Pfannkuchen mit Akazienhonig, Sahne und frischen Himbeeren
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Quelle: Privatbrauerei Stottner, Pfaffenberg{ Niederbayern
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Quelle: Privatbrauerei Stéttner, Pfaffenberg/ Niederbayern

PFAFFENBERG

— www. stastinerde —

Export Hell

Beim Brauprozess verwenden wir zu 100% Gerstenmalz aus
bayerischen Anbaugebieten und ausgewahlte Hopfensorten aus der
naheliegenden Hallertau. Weiches Brauwasser und Hefe aus eigener
Reinzucht verwenden wir zur Hauptgdrung. Unser Export Hell
zeichnet sich durch seinen vollmundigen und wiirzigen Geschmack
aus.

Die Bierfarbe leuchtet kraftig und strohfarbig durch das Glas. Im
Nachtrunk kommt eine milde Hopfenbittere durch.

Stéttner Export Hell ist seit Anfang der 1960er Jahre die
Traditionssorte der Privatbrauerei Stéttner und wird auch in der
heimischen Gastronomie frisch vom Fass gezapft.

Gattung: Vollbier
Sorte: Exportbier
Stammwiirze: 12,5 %
Alkoholgehalt: 5,5 Vol.%
Brauverfahren: Einmaischverfahren,
Tanklagerung von sechs Wochen
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Taurus,
Perle,
Spaiter Select
Malzarten: Helles Gerstenmalz,
Helles Caramalz
Hefearten: Stottner Hefe aus eigener Reinzucht

Speisenempfehlung

Brezn mit WeiBwurst, Obazda und siiBem Senf; Leberkase mit Spiegelei
und Krautsalat
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PFAFFENBERG

— www. stastinerde —

Pfaffengold

Nach unserem Wahlspruch ,Aus der Region - Fiir die Region”
verwenden wir bei unserer Bierspezialitat ,Pfaffengold” ebenfalls nur
Rohstoffe aus der Region. Braumalz zu 100% aus Bayern, Hopfen
aus der Hallertau, weiches Brauwasser und Hefe aus eigener
Reinzucht.

Der weiB3e, feinporige Schaum und die kraftige und goldgelbe Farbe
machen schon vor dem ersten Schluck ,Lust" auf dieses Bier.

Der vollmundige Antrunk sowie der wiirzige Geschmack machen
dieses Spezialbier zu einem echten Hochgenuss Bayerischer
Braukunst.

Unser Pfaffengold wurde friiner nur beim alljahrlichen Pfaffenberger
Volksfest immer am ersten Wochenende im August ausgeschenkt.
Aufgrund groBer Nachfrage brauen wir dieses Bier nun ganzjahrig.

Gattung: Vollbier
Sorte: Festbier
Stammwiirze: 13,3 %
Alkoholgehalt: 6,1 Vol.%
Brauverfahren: Einmaischverfahren,
Tanklagerung von sechs Wochen
Gdrung: untergdrig
Hopfenarten: Taurus,
Perle,
Spalter Select
Maizarten: Helles Gerstenmalz,
Helles Caramalz
Hefearten: Stottner Hefe aus eigener Reinzucht

Speisenempfehlung
Reibekuchen mit Lachs und Sauerrahm; wiirzige Kartoffelsuppe, dazu
Walnussbrot und Krauterbutter
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Quelle: Privatbrauerei Stottner, Pfaffenberg{ Niederbayern
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Quelle: Privatbrauerei Stéttner, Pfaffenberg/ Niederbayern
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PFAFFENBERG

— www, stostinerde —

Schwarzer Pfaff

Diese Bierspezialitdit offenbart die wirkliche Pfaffenberger
Braukunst. Andreas Stottner, Braumeister und Brauereiinhaber braut
dieses Bier erst seit 1996 in dieser Art ein.

Eine spezielle Malzmischung aus hellen und dunklen Gersten-
malzsorten sowie einem kleinen Anteil an Caramelmalz sowie
feinstem Hallertauer Aromahopfen machen dieses Bier schon beim
Brauprozess zu einem Unikum.

Erschrecken sie nicht vor der pechschwarzen Farbe und dem etwas
braunlichem Schaum.

Der wirzige und samtige Geschmack mit einem rostfrischem
Nachtrunk wird Sie begeistern.

Durch eine erhdhte Hopfengabe beim Kochvorgang in der Sudpfanne
ist dies kein stiBliches Bier.

Kurzgesagt: ,Der Schwarze Pfaff verfiihrt die Sinne”

Gattung: Vollbier

Sorte: Schwarzbier

Stammwiirze: 12,5 %

Alkoholgehalt: 55 Vol.%

Brauverfahren: Einmaischverfahren,
Tanklagerung von sechs Wochen

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: Taurus,
Perle,
Spaiter Select

Malzarten: Helles und dunkies Gerstenmalz,
Dunkles Caramalz

Hefearten: Stdttner Hefe aus eigener Reinzucht

Speisenempfehlung

Manchego Kése und Bruschetta; Schokoladentarte mit Bourbon-
Vanilleeis
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WeiBbier Original

Getreu unserem Wahlspruch haben wir uns auf das konzentriert,
was wir am besten kdnnen: WeiBbier brauen.

Entgegen vielen anderen Brauereien ist UNERTL ein privat
geflihrter Familienbetrieb. Das garantiert Bestandigkeit, Tradition
und Qualitat. Und so kdnnen wir uns ohne Druck und kommer-
zielle Uberlegungen auf das konzentrieren, was uns schon seit
Generationen in die Wiege gelegt wurde: Das UNERTL WeiBbier.

Und so liegt unsere Starke auch nicht in bloBer Menge, sondern in
der Qualitat unseres mit Liebe und Freude gebrauten WeiBbieres.
Das beginnt schon bei der Auswahl der Rohstoffe und setzt sich in
einem speziellen Brauvorgang fort. So verwenden wir fiir unser
WeiBbier statt der vorgeschriebenen 50% Uiber 70% Weizenmalz
aus kontrolliertem Vertragsanbau. Dieses wird besonders schonend
und zeitaufwéndig in einem speziellen Brauverfahren zu unserem
berlihmten UNERTL WeiBbier gebraut.

Gattung: Volibier

Sorte: WeiBbier
Stammwiirze: 12,3 %

Alkoholgehalt: 4,9 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergiiriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

-

Quelle: Unertl WeiBbier GmbH, Haag in Oberbayern
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WeiBbier Alkoholfrei

Ein durch gestoppte Garung hergestelltes WeiBbier — naturtriib,
bernsteinfarben und malzaromatisch; zudem isotonisch und
kalorienarm.

Gattung: Schankbier

Sorte: WeiBbier alkoholfrei
Alkoholgehalt: <0,5 Vol.-%

Gdrung: obergdrig

Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Kirschtomaten- Focaccia mit griinen Oliven
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Damit die Schlacht von Hohenlinden nicht vergessen wird, brauen
wir als Erinnerung URSUD, ein dunkles WeiBbier. Exklusiv in der
Biigelflasche und sehr siiffig.

Gattung:
Sorte:
Stammwiirze:

Alkoholgehalt:

Gdrung:
Hefeart:

Speisenempfehlung

Vollbier

WeiBbier Dunkel

14,5 %

5,8 Vol.-%

obergdrig

obergdriger Hefestamm

Frisches Dinkelbrot mit Lachsschinken

-

Quelle: Unertl WeiBbier GmbH, Haag in Oberbayern
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Ein heller, wiirziger Weizenbock, der nicht nur Bockbierliebhaber
begeistert. Die extra lange, kalte Lagerung sorgt fiir den
unverwechselbar vollmundigen und kréftigen Geschmack.

Gattung: Starkbier
Sorte: Weizenbock
Stammwiirze: 16,5 %
Alkoholgehalt: 7.7 Vol.-%
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Magnum
Malzarten: Helles Gerstenmalz, Weizenmalz
Hefearten: obergdriger Hefestamm

Speisenempfehlung
Spanferkelbauch mit Aprikosenfiillung

Quelle: Bayerische Staatsbrauerei Weihenstephan, Freising
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natirlich, sympathisch, frisch

Bayrisch Hell

Typisch helle Bierfarbe durch ausgesuchte Malzkompositionen.
Siiffig, vollmundig und dennoch schlank - mit einem harmonischen
Malz- und Hopfenaroma.

Das typische bayerische helle Bier, wie wir es aus Miinchner
Biergarten kennen. Der Alkoholanteil mit 4,9 Vol.-% macht es zu
einem bekdmmlichen Durstldscher nach sportlicher Aktivitdt. Eine
leichte StiBe im Abgang rundet den Genuss ab.

Gattung: Volibier

Sorte: Bayerisch Hell

Stammwiirze: 11,8 %

Alkoholgehalt: 4,9 Vol.-%

Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Nordbrauer

Malzarten: Helles Gerstenmalz

Hefearten: Zétler Hefe untergdrig

Speisenempfehlung
Kartoffel-Quark-Nocken mit Salbeibutter und Bergkase

Quelle: Privat-Brauerei Zotler, Rettenberg
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Quelle: Privat-Brauerei Ztler, Rettenberg

natirlich, sympathisch, frisch

Bronzefarben, mit einem dichten, feinporigen Schaum.
Vollmundiger, aromatischer Kérper im Antrunk. Feine aber dennoch
kraftige Malznote, verbunden mit einem harmonischen
Hopfenaroma. Insgesamt ein sehr weiches, rundes Bier, das aber
auch liber die ndtige Spritzigkeit verfiigt.

Im November 2007 wurde das meistgetrunkene Bier der Brauerei
Zdtler beim ,European Beer Star Award” als einziges Bier in der
Kategorie ,Export-Biere" mit der Goldmedaille ausgezeichnet.

Auszeichnungen:

European Beer Star
2007 - Gold Award

Gattung: Vollbier

Sorte: Exportbier

Stammwiirze: 12,8 %

Alkoholgehalt: 5,2 Vol.-%

Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Nordbrauer Helles

Malzarten: Gerstenmalz,

Hefearten: Zotler Hefe untergdrig

Speisenempfehlung
Gediinsteter Fisch auf Fenchelsalat; Schweinsbraten mit Semmelknodeln
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natir Zu,h, sympat?u_sch, frisch

Korbinian Dunkel

So schmeckt das Allgdu! Noch in den 20er-Jahren war dunkles Bier
im Allgdu das meist getrunkene Bier der Region.

Brilliante dunkle Kaffee-Farbe mit einem cremigen, feinporigen
Schaum. Vollmundig, mit einem intensiven Malzaroma.
Korbinian Dunkel ist eines der bekdmmlichsten und
magenfreundlichsten Biere. Grund: die milde Rostung des
Braumalzes und die auBergewdhnlich lange Kaltlagerung bei nur
0 °C. Nach alt- iberlieferten (und gut gehiiteten!) Rezepturen
wird dieses Bier seit nun tiber 500 Jahren gebraut - und jedes Jahr
wachst die Fan-Gemeinde.

Gattung: Volibier

Sorte: Dunkles Bier

Stammwiirze: 12,8 %

Alkoholgehalt: 5,1 Vol.-%

Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Nordbrauer

Malzarten: Helles und dunkies Gerstenmalz

Hefearten: Zétler Hefe untergdrig

Speisenempfehlung
Allgduer Kasspatzen; Kirschkuchen

-

Quelle: Privat-Brauerei Zotler, Rettenberg
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natirlich, sympathisch, frisch

Hefeweizen Hell

\
J

Eher helle Farbe mit natirlicher und gleichmaBiger Triibung,
abgerundet durch einen sehr dichten und feinporigen Schaum. Mit
der Nase erahnt man das sehr ausgewogene Fruchtaroma mit einer
leichten Note nach reifen Bananen.

Selbst geziichtete obergérige Bierhefe sind verantwortlich fiir die
besondere Geruchs-Reinheit. Voller, weicher Kérper im Antrunk,
verbunden mit einer spritzigen Frische und einer angenehmen,
weizentypischen Kombination von Sii3e und Bittere im Abtrunk.

Gattung: Volibier
Sorte: WeiBbier
Stammwiirze: 12,8 %
Alkoholgehalt: 5,2 Vol.-%
Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Nordbrauer
Malzarten: Weizenmalz,
Helles Gerstenmalz,
Caramelmalz
Hefearten: Zitler Hefe obergdrig

Speisenempfehlung
Krautkrapfen; Spargelsalat

Quelle: Privat-Brauerei Zotler, Rettenberg

E



natir Zu,h, sympat?u_sch, frisch

Hefeweizen Dunkel

Typische, kraftig dunkle Farbe durch den Einsatz ausgesuchter,
speziell gerdsteter Gersten- und Weizenmalze. Dadurch entsteht
auch der leicht stiBliche Geruch, den uns die Nase signalisiert.

Natiirliche und gleichmaBige Triibung weisen auf den Einsatz von
bester obergdriger Bierhefe hin. Vollmundiges, kdrperreiches
Weizenbier mit feinen, fruchtigen Geruchsaromen. Im Abgang
versplirt man auch hier eine angenehme, hintergriindige Bittere.

Gattung: Volibier
Sorte: WeiBbier Dunkel
Stammwiirze: 12,8 %
Alkoholgehalt: 5,1 Vol.-%
Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Nordbrauer
Maizarten: Weizenmalz,
Dunkles Gerstenmalz,
Caramelmalz
Hefearten: Zbtler Hefe obergdrig

Speisenempfehlung
Mandel-Apfel-Kuchen

-

Quelle: Privat-Brauerei Zotler, Rettenberg
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Quelle: Privat-Brauerei Zotler, Rettenberg

natirlich, sympathisch, frisch

Hefeweizen Alkoholfrei

Der Aufwand, das erste alkoholfreie Weizenbier im Allgdu selbst
herzustellen, hat sich gelohnt: Es ist ein geschmacklich
hervorragendes Produkt geworden, mit einer schonen, relativ
dunklen Weizenbier-Farbe. Der erste Antrunk verspricht eine
verhaltene Siie, die aber sofort wieder verschwindet und einer
feinen Hopfennote Platz macht. Im Nachtrunk ausgesprochen
harmonisch und mild.

Aufgrund seiner natiirlichen Isotonie, den zahlreichen Vitaminen
und Mineralien ist dieses alkoholfreie Weizen ein perfektes
Getrank fiir Sportler und eine willkommene Erfrischung fiir alle
beruflich gestressten Menschen.

Auszeichnungen:
DLG-Preis 2010

Gattung: Schankbier
Sorte: WeiBbier Alkoholfrei
Stammwiirze: 7,5 %
Alkoholgehalt: 0,1 Vol.-%
Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe
Gdrung: obergdrig
Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Tettnanger Tettnanger
Malzarten: Weizenmalz,
Helles Gerstenmalz, Caramelmalz
Hefearten: Zétler Hefe obergdrig

Speisenempfehlung
Hirtensalat, Omelette
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Vollmond-Bier ist die magische Bierspezialitdt der Privat-Brauerei
Zétler. Nur in der Vollmondnacht gebraut, versuchen die Braumeister
in dieser Nacht der Nachte, die ganze Kraft und Magie des
Vollmondes in dieser Bierspezialitét zu biindeln.

Insbesondere die Damenwelt schitzt das besonders milde, fein
gehopfte Bier. Ein helles Spezialbier mit einer auBergewdhnlich
leuchtenden Bernsteinfarbe, sehr bekémmlich durch die lange
Lagerung. Der Trunk ist voll im Kdrper,

zu einem sehr siiffigen, schlanken Bier.

Gattung: Volibier

Sorte: Spezialbier

Stammwiirze: 12,8 %

Alkoholgehalt: 5,1 Vol.-%

Brauverfahren: Tankgdrung mit eigener
Reinzuchthefe

Gdrung: untergdrig

Hopfenarten: Hallertauer Perle,
Hallertauer Nordbrauer

Malzarten: Helles und dunkles Gerstenmalz

Hefearten: Zbtler Hefe untergdrig

Speisenempfehlung
Nudelauflauf mit Brokkoli

natirlich, sympathisch, frisch

Vollmondbier

die feine Malznote macht es

Quelle: Privat-Brauerei Zotler, Rettenberg
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